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Die Canapés bereiten wir aus gebutterter Baguette oder auf Wunsch auch mit 
Vollkornbaguette bzw. mit Vollkornbrot zu. 
 
Wir empfehlen 5 Stück pro Portion. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Canapés „für den besonderen Anlass“ 
 
z.B. mit 

 geräuchertem Makrelenfilet, Matjesfilet, Seelachsscheiben, Räucherlachs, 
geräuchertem Forellenfilet, Shrimps mit Cocktailsauce 

 gekochten Schinken, Schwarzgeräucherten, Salami, Südtiroler Schinken, 
Regensburger Domschinken, rosa gebratenem Roastbeef, Schweinefilet 

 Französischer Brie, Bavaria blu, Saint Albrey, Ziegenkäse, Emmentaler, 
Brie, Obazda sowie Walnusskäse 

 
 
 


